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Notre millésime 2023 En Primeur 

Chers amis
 
Alors que je m’adresse à vous, nous sommes à Grand Corbin-Despagne en pleine phase
d’élevage de notre millésime 2023, que vous vous apprêtez très certainement à venir
déguster en Primeurs. Ce millésime a connu un cycle végétatif des plus classiques,
connaissant une jolie floraison homogène autour du 29 mai, qui a été suivie d’un mois de
juin pluvieux plus compliqué à gérer.  Heureusement pour nous, nous avons connu un bel
été, particulièrement le mois de septembre au moment de la vendange, lequel nous a
même permis de rencontrer une récolte parmi les plus longues de notre histoire ! Le
moins que l’on puisse dire c’est que nous avons disposé d’une matière première de très
belle qualité, ce qui, comme vous le savez, est un formidable point de départ pour
envisager sereinement un grand millésime.

https://www.grand-corbin-despagne.com/
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Actuellement, à 6 mois d’élevage, nous avons pu décider de la proportion de barrique et
d’amphore de notre grand vin pour poursuivre son élevage. Ce millésime s’avère soyeux
et tout en finesse, avec un bel éclat du fruit. Autant 2022 s’affirmait dans la puissance,
autant 2023 est dominé par son élégance et n’est pas sans rappeler 2019 dans son
accessibilité et son charme. Ces caractéristiques de grands vins sont dues à une
macération délicate, ainsi qu’à l’expression d’un millésime plus mûr, qui a nécessité une
grande maîtrise des tanins pour maintenir une belle fraîcheur dans le vin. C’est un vin plus
classique dans l’équilibre tout en ayant le nouveau style des Bordeaux élaborés depuis
une dizaine d'années avec les millésimes 2015, 2016, 2018, 2019, 2020 2022.

Nous avons pu travailler dans le même esprit avec Le Chemin, en obtenant un vin dominé
par un velouté et une suavité caractéristiques des grands pomerols. 
 
A Castillon, Château Ampelia dévoile un vin avec une très belle matière ; seule la quantité
a dû être revue à la baisse en raison des fortes pluies du mois de juin. Le profil à la
dégustation offre à la fois beaucoup de fruit, des tanins bien enrobés, ainsi qu’une belle
tension et une minéralité fidèles aux terroirs calcaires de Castillon.  

https://www.youtube.com/watch?v=aMnq_31ZuCo
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Quelques mots enfin sur mon petit chouchou Heritage Vinum Clarum, mon clairet que
vous connaissez désormais ; nous venons de mettre le millésime 2023 en bouteille le 20
mars, pour célébrer l’arrivée du Printemps. Une cuvée dominée par le croquant et la
gourmandise du fruit, le tout avec un parfait équilibre qui fera merveille autour des tablées
emplies de convivialité !
 
Chers amis professionnels du vin, vous êtes naturellement et comme à l’accoutumée les
bienvenus, et sur rendez-vous, pendant la semaine des Primeurs qui se déroulera du 22
au 25 avril. Grand Corbin-Despagne 2023 sera également présenté à la dégustation dans
le cadre de l’Association de Grands Crus Classés de Saint-Emilion au Chapon Fin à
Bordeaux  lundi 22 avril ainsi qu’à la Tour Figeac du 23 au 25 avril.
 
A très vite.
Très sincèrement,
 

François Despagne
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